EIN HAUS AM SEE

Nico's Klassiker

Jarde alla beccafico”
frische Sardellen gefullt, paniert und frittiert, Eisbergsalat, Aioli

Trippa alla fiorentina
Kutteln an Tomatensauce

Ceviche von Ziirisee Felchen
Quinoa, Chili, Limette, Koriander, Mango, Ingwer

Hausgemachte Steinpilz & Buffel Ricotta Ravioli
Federkohl, Kirbis

Hausgemachte Maltagliati
Wildschwein Bolognese, Grana Padano

Felchen aus dem Ziirichsee im Bierteig
Ofenkartoffeln, Spinat, Tartarsauce

Grillierte Spare Ribs vom Schweizer Schwein
Pimientos de Padran, Ofenkartoffeln, Chimichurri

Irisches Tomahawk 1,2 Kilo vom Big Green EGG
Kartoffelstock, saisonales Gemiise, Chimichurri
fur 3-4 Personen

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwsSt.

Bei Allergenen oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Serviceteam.
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Saisonale Inspirationen

Blattsalat
Eierschwammli, Baumnusse, Birne

Kiirbis-Ingwercreme Stippchen
Frittiertes Kurbis & Cashewnuss Wan Tan

Hausgemachte Entenleber Terrine mit Brioche
asiatischer Pack Choi Salat, pikantes Mango Chutney

Schweizer Rindstartar von Luma Beef
Belper Knolle, gepickelte Zwiebeln, hausgemachtes Senf Glace

Gnocchi alla Sorrentina
Tomatensugo, gratiniert mit Mozzarella

Spaghetti alle Vongole
Kirschtomaten, Knoblauch, Peperoncino

«Cacciucco> toskanische Fisch-Meeresfriichte Suppe
Knoblauch Crostini

Schweizer Mistkratzerli vom Grill
Kartoffel-Truffel Kroketten, gerostetes Wurzelgemiise

Tagliata vom Schweizer Rind «Secret Cut> Luma Beef
Kartoffelstock, wilder Brokkoli, Krauterbutter

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwSt.
Bei Allergenen oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Serviceteam.
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Desserts

Eiskaffee mit Erismann Kirsch
Tiramisu

Marinierte Feigen
Cheesecake Glace

Kaputte Cremeschnitte
Iwetschgen Sorbet

Hausgemachte Glace aus Milch vom Biohof Langimoos und Sorbet
Vanille, Schoggi, Cheesecake
Mango, Zwetschge, Zitrone

Amaretti von Masaretti
Schlorziflade mit Senneflade vom Girenbad

Kasevariation, hausgemachter Friichtesenf
+ Schlorziflade

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwsSt.

Bei Allergenen oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Serviceteam.
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Herkunft unserer Lebensmittel:

Zander: Schweiz

Felchen: Fischerei Weidmann Stéfa
Salzwasserfische: Mittelmeer / EU
Meeresfriichte: Mittelmeer / Atlantik
Rind: Schweiz / Irland

Kalb und Schwein: Schweiz

Gefliigel: Schweiz / Frankreich

Wild: Metzgerei Zanetti Puschlav
Salumi: Schweiz / Italien / Spanien

Fur den Jugendschutz:

Das Gesetz verbietet den Verkauf von
Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-Jahrige
Spirituosen, Aperitifs und Alcopops an unter 18-Jahrige

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwSt.
Bei Allergenen ader Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Serviceteam.

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inklusive MwSt.
Bei Allergenen oder Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Serviceteam.



